Le

mandorle

190 g di mandorle

125 g di cioccolato fondente
125 g di burro

3 uova

80 g di zucchero

Forno: statico
Temperatura: 180°C
Tempo di cottura: 30-35 min

Torta caprese
(senza farina)

Sciogliere il burro con il cioccolato fondente a
bagnomaria.

Separare i tuorli dagli albumi.

Amalgamare i tuorli d’'uovo con lo zucchero,
fino ad ottenere una pastella.

Aggiungere le mandorle tritate al composto.
Aggiungere il burro fuso con il cioccolato.

Montare a neve dura lI'albume.

Mescolare il tutto, dal basso verso l'alto.
Inserire il composto in una tortiera imburrata
e infornare a 180°C per 30-35 minuti, a forno
statico.

Questa torta va benissimo anche per chi é
intollerante al glutine in quanto non

necessita di farina.

Per rendere gustosa la torta, consigliamo di
acquistare le nostre mandorle.
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